
BRIZIO

Uve Aglianico 100%

Ubicazione Comune di Solopaca Foglio 8 Part. 

74+75+171

Altitudine circa 100 mt slm

Esposizione Est / Ovest

Terreno sabbioso con medio scheletro

Resa per ettaro max 70 ql 

Impianto guyot singolo a 3600 ceppi / ettaro

Raccolta manuale durante la seconda decade di 

Settembre, previa vendemmia verde a Luglio

Vinificazione tavolo di selezione degli acini, 

fermentazione a temperatura controllata in acciaio con 

fallature manuali giornaliere, pressatura soffice. Lieviti 

indigeni e fermentazione malolattica. 

Elevazione acciaio per 8 mesi 

Affinamento in bottiglia per almeno 3 mesi

Invecchiamento da bere preferibilmente tra i 3 e 36 mesi 

dall’imbottigliamento

Colore rosso rubino con note violacee

Profumo viola, prugna e visciola matura

Gusto armonioso equilibrio tra struttura e morbidezza 

con buona acidità

Temperatura di servizio 16°- 18°. In estate 2°/4° più 

fresco 

Bottiglie prodotte annue 4.000 in media

Tappo DIAM 3


