
 

 

 
 
 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Denominazione: Sannio Rosato DOC 
Uve: Aglianico (50%) e Sangiovese (50%) 
Ubicazione: Comune di Solopaca (Bn)  
Impianto: guyot doppio a 2900 ceppi per ettaro 
Raccolta: manuale tra la fine di settembre e la metà di ottobre 
Vinificazione: salasso delle uve dopo poche ore dall’inizio della 
macerazione 
Elevazione: in acciaio per 7 mesi 
Affinamento: in bottiglia per 3 mesi 
Colore: rosa salmone con note di rosa lampone 
Profumo: fruttato, note di frutta matura, di scorza di agrumi 
rossi e macchia mediterranea 
Gusto: voluminoso, di buona struttura, morbido con una buona 
vena acida, retrogusto fruttato persistente 
Grado alcolico: 12,5% 
Temperatura di servizio: 8°- 10° 
Bottiglie prodotte annue: 2.000 

 


