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Denominazione: Sannio Greco DOC

Uve: Greco (100%)

Ubicazione: Comune di Solopaca Foglio 12 Part.122

Resa per ettaro: 50 quintali di uva

Impianto: guyot doppio a 2900 ceppi per ettaro

Raccolta: manuale intorno la meta di settembre, previa

vendemmia verde a luglio

Vinificazione: selezione degli acini, macerazione breve e

successiva pressatura soffice. Chiarifica per decantazione
naturale e fermentazione a temperatura controllata

Elevazione: in acciaio per 7 mesi

Affinamento: in bottiglia per 6 mesi

Colore: giallo paglierino con riflessi verdi

Profumo: fruttato, note di frutta dolce, fiori, agrumi e macchia

mediterranea

Gusto: voluminoso, morbido con una buona vena acida,

retrogusto fruttato persistente

Temperatura di servizio: 8°- 10°

Grado alcolico: 13,5%

Bottiglie prodotte annue: 2.000
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